STUDENTENWERK

OstNiedersachsen
Woche vom: 07.05. - 11.05.12

Hauptkomponente Stud. | Bedienstete Beilagen Stud. Gaste
Géste

Kroketten 0,70 0,90
MO Hé&hnchen Cordon bleu 1,90 3,40/4,00 [Reis 0,40 0,60
Mischgemuse 0,50 0,70
\% Kaiserschmarrn mit 1,50 3,00/3,60 |Tagessalat 0,50 0,70
Vanillesauce Dessert 0,50 0,70
Salzkartoffeln 0,40 0,60
Di (S Kasselerbraten an Bratensauce | 1,80 3,30/3,90 |Kartoffelpiiree 0,60 0,80
(2,3) Sauerkraut 0,50 0,70
Tagessalat 0,50 0,70
\Y Bunte Reispfanne komplett 1,70 3,40/4,00 |Dessert 0,50 0,70
Salzkartoffeln 0,70 0,90
Mi Héahnchenpfanne ,, chinesische | 1,90 3,40/4,00 [Reis 0,50 0,70
Art Bohnen 0,50 0,70
Tagessalat 0,50 0,70
Seelachs gebacken (2) 2,10 3,60/4,20 | Dessert 0,50 0,70

\% Chinaschnitte 1,50 3,00/3,60
Salzkartoffeln 0,40 0,60
Do |[R/AT |Rindergulasch 2,10 3,60/4,20 0,50 0,70
Tagessalat 0,50 0,70
\Y Kartoffelauflauf komplett 1,90 3,60/4,20 | Dessert 0,50 0,70
Pommes Frites 0,70 0,90
Fr [S/IAT | Currywurst (2,3) 1,50 3,00/3,60 |[Mais 0,50 0,70
Tagessalat 0,50 0,70
\% Spargelcremesuppe komplett | 1,40 3,10/3,70 | Dessert 0,50 0,70

Salatbuffet nach Gewicht pro 100g:

Student. 0,70€, Bedienstet:1,00€, Gast: 1,10€

S =enthélt Schweinefleisch, R =Rindfleisch, V =vegetarisch, AT =Artgerechte Tierhaltung

1= Farbstoff, 2=Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt,
6=geschwaérzt, 7=gewachst, 8=mit Phosphat, 9=mit SUmittel(Suf3stoff),
Brihwurstartikel mit Phosphat.

Mensa Suderburg

Unsere Speisen werden unter Verwendung von Jodsalz hergestellt. Anderungen vorbehalten




